Nico Burkhardts Empfehlungsmeni

Kulinarische Einstimmung

Amuse Bouche
Tatar vom Wagyu Rind As [ Frankfurter Krauter

Konfierte Fjordforelle

Gurke / Dill | Holunderessig / Sauerrahm
*%%

HUhnerEi 62°C
Morchel / Brunnenkresse / Radieschen / Ibericobauch
* %%
Seeteufelbackchen
Spargelragout / Barlauchkissen/ Beurre Blanc
**k%x
Lammricken

Geraucherte Aubergine [ Wilder Brokkoli / Kartoffelkrokette / Gewirzjoghurt
*h %k

Frihlingsrisotto

Erbse / Minze | Pecorino [ Zitrone
*k*x

Pre-Dessert
Café au Lait

Ivoire Schokolade
Rhabarber/ Vanille [ Pistazie

Kulinarischer Ausklang

4-Gang Menu ohne HiuhnerEi und ohne Risotto € 134, -
5-Gang Menu ohne Risotto€ 158, -
Vollgas € 172,-



